
La necessità criticadi una rilevazione avanzata

Secondo la FDA degli Stati Uniti, E. coli è costantemente tra le principali cause di richiami alimentari. 

Epidemie significative, come la contaminazione della lattuga romana nel 2018, l'incidente della pizza 

surgelata francese nel 2022 e il caso di giugno 2024 riguardante sandwich, wrap e insalate venduti nei 

principali supermercati britannici, sottolineano la necessità critica di metodi di rilevazione efficaci.


Questi incidenti evidenziano la necessità di tecnologie di rilevazione avanzate, poiché i metodi tradizionali 

come il test degli Enterobacteriaceae potrebbero non essere sempre sufficientemente specifici.

N-LightTM Escherichia coli – 

per risultati azionabili in 16 ore

Il nostro test rapido per E. coli fa parte della serie di monitoraggio ambientale N-LightTM, 

che consente la rilevazione degli agenti patogeni senza bisogno di un laboratorio.

Il test N-LightTM E. coli sfrutta l'enzima  
beta-glucuronidasi presente nel 99% dei ceppi di E. coli:

Facile da usare: Richiede una formazione minima per risultati accurati.

Risultati rapidi: Ottieni risultati in sole 16 ore.

Alta sensibilità: Rileva anche cellule di E. coli essiccate a una cifra da superfici  

 in acciaio inossidabile con precisione eccezionale.

Abbiamo sviluppato questo test per servire come indicatore igienico per:

Sicurezza dell'acqua Superfici di fabbrica Igiene delle mani

N-LightTM Escherichia coli l'allarme 
antincendio per lo stato igienico



Migliora il tuo monitoraggio ambientale esistente

Il tubo N-LightTM E. coli contiene una tecnologia unica e innovativa

N-LightTM E. coli adattato a molteplici settori

Processo di analisi semplice ed efficace

Piattaforma brevettata AquaSpark™ 

per il rilevamento di batteri vivi

Il tappo di biosicurezza  

per un arricchimento sicuro 


in loco

1. Campione 2. Trasferire 3. Incubare 4. Attivare 5. Misurare

16 h / 44 °C 2-4 min 10 s

� Lavorazione della 
 carne e pollam�

� Prodotti lattiero-casear�
� Prodotti pronti al consumo

� Ristoranti e servizi  
di caterin�

� Venditori di Street Food

� Navi da crociera  
 e resor�

� Viaggi internazionali

� Produzione di 
coltur�

� Allevamento  
di bestiame

� Trattamento  
e fornitura dell'acqu�

� Fornitura di acqua potabile

� Ospedali e cliniche�
� Case di cura

� Centri di  
accoglienz�

� Scuole

� Cibo per animali  
domestici

Un portafoglio in crescita di rilevazione degli 


agenti patogeni e monitoraggio dell'igiene

Per combattere l’invisible

vedi gli altri prodotti NEMIS:

nemistech.com


